CHISIAMO

La Rete d'Impresa "Ruralita e Gusto" &
un'aggregazione di aziende con
prodotti tipici ed eccellenze della
Basilicata, bella Regione del sud Italia
con montagne, mare e laghie

con panorami meravigliosi, con una
storia importante incorniciata da
bellissimi castellimedievali.

La nostra cucina e fatta di ingredienti
semplici di alta qualita dai sapori unici
ed esclusivi, & conosciuta in tutto il
mondo e fa parte della tradizione
mediterranea.

Tutti i prodotti distribuiti da Ruralita e
Gusto sono selezionati tra le aziende
che hanno un riconoscimento
istituzionale, come DOC, DOP,
IGP.IGT, DECO, BIO e sono realizzati
artigianalmente; le Aziende sono
costantemente controllate e verificate.

| nostri principali interlocutori sono per
lo piu ristoranti stellati, negozi che
trattano solo eccellenze e consumatori
privati con palati raffinati.

Vorremmo avere il piacere di
presentarvi il nostro catalogo e
organizzare degustazioni mirate.

In caso diinteresse vi possiamo inviare
il listino prezzi a Voi dedicati.

Sara per noi un piacere organizzare un
tour e farvi visitare il territorio e le
aziende del network.
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Delegata Promocommerciale:

RISERVA Piano del Conte

Soc. Coop. a.r.l.

F.ne Piano del Conte - 85021 AVIGLIANO - PZ
Tel. +39 320 8150132
www.ruralitaegusto.it - retedimpresa.rg@libero.it
P. IVA 01457640769

Salviamo la micro imprenditoria
“Italiama’
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Coordinamento commerciale
ATS Ruralita & Gusto
www.ruralitaegusto.it
retelucana.rg@gmail.com
Tel. +39 333348124 @& @
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PRODOTTI DA FORNO

Dolcetti al Vino Aglianico, Taralli al
Peperoncino, Calzoncelli Melfitani,
Taralli al Finocchietto, Mostaccioli al
Mosto Cotto, Tocchetti Mandorlati, Rose
del Deserto con Mandorle e Cioccolato,
Taralli Dolci Allo Zenzero e tante altre
specialita daforno.

PRODOTTI ENOLOGICI

Vino Aglianico del Vulture DOC e Vino
Rosso Basilicata IGT, Moscato Bianco
Dolce e Malvasia IGT, Olio EVO BIO e
Convenzionale del Vulture e dell’Alto
Bradano (varieta Superiore, Ogliarola e
Leccina), Aceto di Gelso Bianco
analcolico (contizucchero semolato),
Digestivi alle Erbe Spontanee Lucane e
a basso contenuto alcolico.

GASTRONOMIA TIPICA LUCANA

Salumi di Suino York Vari a km/0, Salumi
di Suino Nero Autoctono Lucano,
Formaggio Caprino a pasta morbida,
lavorato a latte crudo e stagionato in
grotta, Formaggio Pecorino della
Montagna Lucana, Formaggi Vaccini
vari a Pasta Filata con latte di Mucche
alimentate al pascolo oltre a Formaggi
Vaccini prodotti con latte di Vacche
Podoliche allevate allo stato brado.
Legumi coltivati nella montagna lucana
Certificati (BIO, IGP, DECO), e, oltre alle
coltivazioni convenzionali controllate.
Produzione di Pasta Trafilata al Bronco
con esclusiva farina ricavata da grano
duro Lucano, oltre alla Produzione di
Pasta Artigianale aromatizzata della
tradizione lucana.

A Completare il Paniere “Ruralita &
Gusto”, Confetture di frutti Spontanei,
Frutta Secca e Miele.
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